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428 Achte Abtheilune

auch Pann’ man Anis und allevley Servfiy mit
Darein thun, voelches mantwill, und folches woly
durd) einandet gevilyvet und denn auf Oblaten ges
fivichen, eiit wenig dicfer alg einenMeffevviicten,
und denn in langlidyte Striemel gefchnitten als
SHobelfivine, auf Papier gelegt und aufein Blech
im Dackofen odertneiner Tortenpfanne gebacken,
Regula 630.
Dommeransen: Gebackenes,

Man nehme ohngefahr 8 bis 10 Pommerane
aen und reibe die braunen Sdyalen gang diinn aby
und thue folches in ein Gefchive, denn o fehdet
man die dicte weiffe Schale von dem Fntvendigen
auch herab und fchnetdet das Snvendige in viep
Theile, die Kevn hevaus gefuchet und das andre
ein toenig Flein gehackt und ju den abgeriebenen
@dyaten gethan, denn audh ein Bievtelpfund
teucken geftoffene Mandeln , wd(f Lotl odey ein
hatd Prund fein geftofienen und durdygefiebten
Quckery alles twobl durd) einander geviibret, pus

et Deey bis 4 Eyevrveif ju einem freifen Seaum

gefchlageny dagu gethan und wobldurd) einander
gevfibret, und denn in cinem Rand gebacfen,
oder man madye ein Unterblatt von feinem Buts
tecteig in eine Tovtenpfanne, den Rand faubey
umgefraufet und darin gebacen,
Regula 631.
MiandelsTortlecchen.

Man mache, nach Regula 3, ein Pund abs

geviebene Butter, denn nady und nady adt bis

aehn Enerdotter Dagu gevieben , denn auch S?fg
{
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nad Gutdlmfen, ein wenig Wein und ein hatd
SPfund fein geftoffene Nandeln , folches ol durch
einander gerhibvet, und dennzulest auchein Plund
fein Durchgefiebte weiffe Stdepe Dagtr geviihret,
venn Fleine Paftetchentormen mit Butter beftvis
den, mit fein geviebenem Brobdre beftreuet, von
Dem Angeriihrten binein gethan uny gebacken,
Wer da will, der Fann das Cyeriveif jueinem
freifen Schaum fehlagen und su allerlest dagu viilys
;encéeunbfofann manes auchineinergrofien Form

acen, '

Regula632,
| Ulmer Brodr.
Man_ nebme ein oder ey Prind Mepr,

-~ und gu einem Plunde Mell ein Bievtelpfun o
- ety MufFatenblumen, @arbemum,pefin ?n%nl:ltg
- Preffec, Anis, Senchel, auf iedeg Bfund Mep
- blee Eyerdotter etwas frifthen Jefty Diefes allog
-~ in eine Cafferoll oderfonft ein Sefehite gethan und
- mit faurwacmer il g einem Teig angeribret,
- Dev niche freifer oder dinner ift, af8 daf e nm:
= eben von dem Ge vennt Fleine (dng-

| Gefeset und an cinem warmen Oste ftef e
00 fie aufgehen, denn fo rd)neibe'tT éa;ag:f:;r:
©Ounitt in die Ldnge fber und thut fie in einen
ackofen, dagfie garbacken 7. Dee Ofen mug niche
il qufgemad)t’ foerden.  IBenn fie gap find, fo
fthneidet man fie mitten durdy, und denn twiedep
pfen gecigtget, Dag fie nachtrucEnen ¢ und denn
wvavn jur Tafel gegeben,  Wenn man niche dief
: machet

lichte Kuchen davon gemacht, folcheaufetn B fech
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madyet und man eine groffe Tortenpfanne hat,
fo Eannman es aud) darin afjo madyen,

Regula 633.
Daum s Ruchen.

PMan nehme ohngefaly eine Kanne, oder ein
wenig mebt als 2 Pfund Nirnberger oder fonft
recht gutes feines e, Pfund fein geftoffencn
und durchgeyichteten feinen CanariensJucker, fofe
ches sujammen ineinSefchive gethanund 1 Pfund
abaek(drter Butter dazu gegofien , folches mit einer
ftetren Duthe robl durchgefchlagen, denn big 18
Eper nady gerade bey 4 oder 6 hinein gethan, und
immer ingroifthen etwas gefdhlagen, julest Sims
fiiet, odet wAas eiem fonft vor Sewiirs beliebet,
fiebft ohngerahr ein Quartier (Tffem Robm dayu
gethan, das alles wolyl durch einander gefchlagen,
Daf es ein vechter mittetmagiger flieflender Teig
wird, denn o muf man ein dickes vund gedrelyes
tes $Holy haben, ais ohugefdhr ein grofjes Rollz
bol, voo man Tovtenteig mitmachet, ohngefihe
2 Ouartieclang.  Man fann ein folches HHoly
nad) femem eigenen Beliebenverfertigen (affen, fo
grof als man es habemwill, esmug audy et Lochy
itten in die Laige dadurd) feyn 4 Yoo das Brate
fpich Duuch gebets Diejes SHoly Dentry rwelches deg
sBsaumtiber genannt tird, ekt man an einen

Bratipte und anbeiden Enden mit einpaar PAdcz -

Fen befejtiger, denn das $Holy vder daumtiber
it Bindfaden dicht unnvunden und an Feuer ges
fegt, afs wenn man fonft einen Braten madyety
Denn evjtlich mit em wenig Dutte bcgoﬁauuub

ragen
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vaten laffen, big es'anfdnget ju fehdumen, denn
mit Dem Teig: angegoffen , daf. es fberher ool
bedectet ift, Diefes (4Gt nan braten, bis eg gelbs
braun toird, denn roieder angegofien , und diefes
benn fo-fange continuivet big ¢3 alle ift. IWenn
ee-denn vedht gav, gelb und fethdn gebratenift, fo
machet man.an beiden Enden die Pfldcee [off und
iebet e8 vom Spief) denn fofehneidet man es auf
Dem ol in der Mitten von einanbdet, und fo Fan
man eine iede Helfte behende abnehmen, den Rinde
faden hevaus machen, anrichten und Sucker dare
fiber fteeuen,
Regula 634.
~ BaumsRuchen auf eine andere Nre,

. Man fthlage 20 Eperdotter in einen Topfund

~ thue dagu ein halb Pfund geriebenen Sucker, . ein

- Ouartier fhffen Robm, 3wey g,e‘rieb?ne 9)?1’111-115
-~ tenniiffe etvoas geftofiene MufFatenblumen, oj
- e geriebene Citronfchale, Jimmet - oder Orans
-~ gensZBaffer; ein odet anderthalb Pliind abgefdrs
 ter Butter, alles wobl in einen Topf durdygears
- beitet , Denn_obngefaby eine Kanne oder 3toen
~ Pfund recht fein Mebi nach und nad) dagu gerfiys
ety Denn von 3rod(f Eyern das LWeiffe ju einem

freifen Schaum  gefchlagen , und twenn dep
- Daumtiiber y wie vorher angeeiget, am Jeuep
fthdumet, das Everrveif ju den 'g:ejg geviibret
und fodann wie votber angegoflen, und fernerin
“Qllen Stircken es alfo damit gemacht,

Lloch aufeine andeve Are,
- Man veibet andevthalb Pfund Butter ab ju einem
- ¢ _ fﬁof)m',.
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w FRobimny denn fchldat man 20 Eperdotter eines.

nach dem andern dagu, denn ein Plund geftoffes
nen feinen Bucfer , e Ouartier {iffen Rolm,
geviebene Citvonfchalen, geftoffenen Simmet, Yims
mets oder Orangen-IBafler , MufFatendblumen

und geviebene Muffat, eine Kanne obder jroep:

Peund fein allifeh oder fonfren vedt feines Melt,
Diefes alles m einem Topf ju einen mittelmdfig
flieflenden Teig tooh! duvchgearbeitet, und wenn
Der Baumtitber am Feuer fhdumet, fo fhlage
man dag FBeiffe von 16 Epern ju einem freifen
Edhaum und dags audy 3u dem Teig gethan, und
denn nach und nach angegofien ; will man, daf
ber Baumtuchen gacken haben foll, fo (GF man
ihn bety Dem Dritten Guf fchon etrvas gefehvinder
foenden, und denn ferner in allen Stiicken als
vorher,
Regula 635.
Wafel » Ruchen.

Man (&6t ecftlich gute (iffe IMilch aufFochen,.
une denn toteder etwas veefthlagen und abEfilylen,
denn thut man eine Kanne feines MNebl in einen
Topf und aieft ein hatd Pfund gefthmolzene vdey

thchlagen odev geviilivet) und denn yulest mit dep

auvarmen Nifch vollends fo dinn gemadyt afs.
esndthig thut 5 8 muf nicht allyu dimn angeriihe
vet werden, und allyu dick ift audh nich gut, man
fann ¢8 nach Gutdiinfen am beften fehen, denn
bingefeset y Daf es aufgebet ) und renn man fie
abbacten will) *fo muf man das Eifen etfich auf
beiden Seitenlyeifmachen, fauber auspugen ymd
vinfthmieren) und wenn e8 denn exfitich) im San.
ge ifty fodavf man es andevs nid)t fchmdven, afg
foenn e8 niche loslaffen will, und nach gerade afg
bie Ruchen gav find, muf man fie gegendas Feuee
frellen , fo bleiben fie fein havt und vafd , fegt
man fie aber fo wavm einen auf den andeen, fo
wetden fie afeich weich und '[d)wammigt; ally

B und gefchroind muf manfieaud nidyt abbace

Ten oder abbrennen p fondetn dag fie fein hartlich

~ und getb ausbacken, fie voerden vecht fchon, fo afe
18 vecht gemacht und getvoffen wird, '

Regula 636,
Yafel. Zuchen andrer Ave,
Man thue ein Pfand vecht autes feines Prehiin

- Qinen Topf und anderthatd Pfund abgeFdrrer
- utter day geqaoffen und vobl durcheimandes gea
- fthlagen , Denn el paar gute D2 voll fein qes
- foffene Mandeln ; yod(f e aeichlagene Gyet,
- vinen guten £5fel voll Xeft, MufFatenblumenind
- ¢invenig Galy, dasalles dagu gethan und wohf
- Dutch einauder gefeblagen  Julest auch ein bafh
- Duartier faurvatme Dild) dagu gerlibret, - hinges
- fesety DA es aufgelet und denn wid borber ges
b €t 2 backen,

abgetldrte Butter dagu , einen guten Loffel voll
: ausgewdfferten Jeft, ein Bievtelpfund fein geftofz
it fenen Sucter , ettoas Rofen- oder Oeangen-IBafs
i fer, getoffenen Cardemom und MufFatenblumeny
' ¢invoenig fauwarme SN, dietes mit einem Fleiz
tien hdternen LOffel oder einer freifen Nuthe ol
Durchaearbeitet ) dDenn adyt bid 3eln Eyer nadh ges
vade dagu gefchlagen, und immer ingwifchen wobl

gefthlngen
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