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Aranygaluska.

Fel kilo lisztet egy tilba tesziink, — 2 deka friss Clesztbvel,
kis tejjel kovdszt készitiink és mikor €z megkelt, kis soval, két
kanal tort *cukorral, egy egész tojassal, két tojassargaval, egy
dibnyi vajjal és megfelels mennyisegii tejjel eldolgozzuk a liszt
ben, hogy kaldcstészta keménységii legyen. Addig dolgozzuk és
verjiik, amig hélyagossa valik s ezutin meleg helyen j6l meg-
kelesztjiik. Lisztezett lapitéra kiboritjuk, tetejét olvasztott vajjal
megkenjtk, palinkds poh4rral kivagjuk. Egy labost, vagy format
vajjal megkeniink, zsemlyemorzsival behintiink, egy sornyi tésztat
helyeziink bele, ezt aprora tort cukros-vanilids diGval 161 beszor-
juk, erre ujra vajjal kent, morzsaval hintett tésztat, majd ismét
diot sz6runk és igy berakjuk az egeszet. Tetejére egy tojds hab-
jat kenjiik, melyre cukros dist hintink. Fros tiiznsl sifjik.

Deoronglank,

Egy kil grizes liszt, 2 deka élesztObsl kovdsz, 5 egész
tojas, kevés so, tiz evBkandl olvasziott vaj, 8 kandl porcukor és
elegendt tej sszetételdhil keményebb tésztat készitiink, j6I meg-
dolgozzuk, kelni hagyjuk, vigydzva, hogy tulsdgosan meg e
keljen. Lisztezett lapiton hiivelyk szélességii, fél centi vastagsigu
csikokat vagunk és a megmelegitett siitéfara, vagy pléhformara
csavarjuk. Stités kozben olvasztott vajjal kenjitkk és finom cukor-
port hintiink végiil rd, hogy szép fényes legyen. — Lehet tojas-
habbal €s cukros manduldval, vagy diéval is behintens.

Habos élesztss tészia,

25 deka lisztet, 10 deka ir6svajat, 3 tojassdrgat, kis sot,
két kanal porcukrot, 2 deka &leszi6bl egy csésze tejjel s kis
liszttel késziilt kovdszt lapitén igen j6I megdolgozunk. Egy tep-
sibe masfél ujjnyi vastagon belenyomjuk, meleg helyen jol meg-




