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'574. Dorong-fank.

varj le egy kandl vajat 5 tojdssdrgdja-
val, Ilia lité]r 1:eje?,y 6 kron tejbgg{l"f'ézt_z‘mtqtt élesz-
t6t, kevés sét és annyi lisztet, _:'g-_.,g;_._mennylt. éppen
kiv4n, hogy ne legyen nagyon kemény. Lkkor
félre kell tenni, hogy megkeljen s ha ez meg-
tortént, a tésztat liszttel behmtett. desz.k'c'mr.a ten;(i
és ujjnyi vastag kolbé,szkék{lak kinyujtani. \ge :
~el§ a dorongfit, kend be jél zsirral, tekerd rd
a tésztdt szorosan egymds mellé, m1ndadf1_1g1,
mig tészta van. Ekkor kend meg forré vajjal,
szérd be siiriilen gorombdra tort I?f‘lan.c‘iuléval"ég
ugyanigy tort cukorral, tedd a tiizhoz és dl-su;.1
meg sirgira. Ekkor vedd le a fdrdl és“ad 0
vanilids cukorral meghintve. A takaréktiizhelye-
ken is meg lehet siitni ezen tésztdt oly mddon,
hogy badoghdl késziilt félgombot lehet .késmtem,
ennek megkent tetejére a tésztat ?é,rrftkm, és meg-
hintve a siitében lehet megsiitni pirosra.

575. Finom kuglof.

avarj le habosra /g kilogra,mn.:l irésvajat,
keverlg belg egyenkint tiz tojas séwgégét, 8 kron
tejoen dztatott élesztdt, s ]a}ssankmt .folyto_nosr
kavards kozt 1/4 liter tejet, mikozben mindig egé?l
kandl lisztet veszesz hozzd; végy hozzd 4 kan

 tort cukrot, kevés vanilidt; mindezt keverd el

j6l, mig sima. Ekkor ontsd egy kikent kuglof-

form4ba, melyet morzsdval vagy tort manduld-

‘val meg kell hinteni s hagyd kelni, mig az
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edény tele less. Ekkor tedd a siitghe megsiilni,
Ha'megsiilt, forditsd ki és melegében hintsd me
cukorral, tedd félre és ha kihiilt, add fsl.

976. Finom kuglof megygyel toltve.
A kuglgi?:t_észté,t egészen ugy készitsd, mint

fonnebb; téew a tésatibél a kikent forméba
keveset, mit egy kan4llal jol elsimitasz. Ekkor
rakj rd bef6tt meggyet, melynek magvit el6bh
kiszedted. Autin a tésata masik folét hagyd

megkelni. Ekkor kend meg és siisd ki szép
pirosra. ' g '

L D77, K(‘izﬁnséges kuglof.

Kavarj le egy kandl tiszta zsirt 5 tojds-
sdrgdjdval, 6 kron tejben 4utatott élesztvel ;.
végy hozzd 4 kandl cukrot, citromhéjat, -1/, liter
tejet, kevés s6t és annyi lisztet, amennyi sziik-
séges, de a tészta l4gy maradjon. Ekkor verd el
egy kandllal, ha mdr sima, sz0rj bele apré- és
mazsolasz6116t, keverd el vele, tedd a tésztdt két
kisebb kuglof-siit&be ‘vagy egy nagyba, hagyd
tele kelni és siisd egy ora hosszdig. Ha meg-
stlt, forditsd ki és cukorral behintve add fol.

578. Meggyes-lepény.

Végy 1, kilogramm lisztet, dorzsslj el benne
/4 kilogramm irésvajat; tedd bele 8 tojdssdrgd-
jat, 3 kandl tejfolt, 3 kandl cukrot, 8 kron élesz-
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