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154 Cortett.

neben herum don Waffertaig ¢in Wargelen,
beftretcht e8, Damit der Ring veft halte, mit
,einem Gy, ftreicht ¢8 inroendig mit Butter
ausg, und befdet ¢s mit etroas Semmelmebl;
und el die Mandel s oder Diseuit-Torten
iu Der Mitte eine Hohlung exfordern, o
Fann man von Blecdh ein Nobr madhen lafe
fen, weldyes unten cin wenig toeiter ift, bes
fiveicht s audh mit Dutter , befiet ¢s in der
Mitte, und full die.Torte ein,

o N Gelbe Ruben:Torte,.
i Etliche gelbe Rben voerden >abgefotten,
und wenn fie exfaltet find, gevieben; von
2 Kreugertoecken werden Ddie Ninden abge:
fhatt und in gute Milch, von dhngefahr eis
nem Schoppen:, gervaicht; roerin fie yaich
find, toerden fie tiber dem Feuer su' einem
sBrey gefocht ;. heenadh 1aBt man fie voieder
erfalten, rithyee obngefaby ein Wierling sBute
ter mit. Eyergeld’ wobl, nebft -ein Biertel
%funb jant -geftofene Mandel - Juefer nad)
elicben, je nadhdem man fie {uf oder nidt
fogar {uf haben will, etwas gefthnittenen Eiv
tronenfchalen , woer vwill, rimmt auth Simy
met Davein; alsdann thut man ein padk
Handvoll'von Den geriebenen gelben NRitben
darsu, fehldgt Das Epermweif jum Schaum
und thbee ¢8 dawein, bis ¢8 Dem Qlugen;
W maa
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Torten, . ygE

maag nadyin der Dicke vechtiff. . So Fann
man ¢8 ‘in eime Tovee fillen, oder eiried
Ring odec Ranft von Tatg in’ eine Schfh
fel thun , und. davein fillen, oben roohf mit
ucter befden, und in dem BacPofen odek
Lortenpfanne backen.  AYyf folche Weife
Fann ‘mahn ¢8:al8 ¢in @Fn'lgﬁ ‘oder’ alg eine
Lorte gebens TR 1

.
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i Eine Totte von SpicfburTaig. {,;
1 €8 wird eim halb PRund VPutter mit: 6
Epergelb und ein wenig ‘geftofenen Mandem
gerfibyrt, ein halbes Pfund Qucker und e
tvas gefchnittene Citeonenfthalen , roird nodh
ein wenig mitgeriilyve 5 al8dami'voird cin hafs
bes Pund:Mehl, etwas (ffec Robn, nebft
Dem juth Sehynee gefdhlagenen’ Eyernseif. dar
S gethan, - man Fann“aud) Citronat und
Pommerangenfehalen davyu nehmen; fernet

1oitD ein vundes Biech), grofer als ein Tellew,
mit ‘Butter beftrichen, und ein voenig mit
GSemmelmebl beftreuet , von der Maffe Sins
gerddick darauf geftrichen, ‘und in Der Tofw
tenpfanne fthdn getb gebacken; tan’ Bann
in die Tovteppfanne unter dag Blech érivas
Salj ftreuen, * daf e8 ‘unten ' DHije behalte
und doch nicht fo-gern anbrenme; bierauf
toird Die Yorte twieder mit dev Maffe fibers
ftrichen, undabermal gebacken, und fo dren,

bice



756 Torten:

viee: big fiinfmal 5. - algdanp: Tann man. fie
;pit;eeinem 1f garniren, @d¢r man fann
ig mit .SMandein. bejtecken: und yoenn dicfe
ein, wenig s9fch find, Tann swan-fie mit ip
gavpivens” .o e o

 #Eine eingefrhlagene YYlandels Torte, |
Cs werden 2 & pergeld mif2: Ldffelooll
fiffem Nobn, ein Loffelooll [ucker , ein
@tﬁcf(em ’«liuﬂepmd)tgal‘—@ls?sm Sy, mit
Mebl angemacht, wie ein Nudelntaig, bies
pon: wird ¢ih et ausgeroellt;  eben o
wie su Nudeln,iein Becken oder ein Bled)
mit: cinem Raoft wird mit Butter: beftris
chen , und mig;desn: Taug ausbeleats gut ift
€8 5 1 yoenn, manseinen blechernen Ring: haty
Der geradauf 9@%}54‘ und obyngefiibhr eine Weie
tung bat . wie;jonflen untensin dén Sichnels
Fenmddeln ; “Diefer Ring wird audy mit Buts
ter beftvichen ., alBdann voird in Der Mifte
einy Fiein Stucklein pon demn Taig aus dem
sHoden herausgefchnitten, und ringsherum:
Gdynitte binein-gemadyt, - big e8 Die LWeis
sung von dem Ring-hat; Dasg Aufgefdhnits
teng: davon voird fiber fich andem NRing hevs
am gepappt, daseir-eine Julle gemache, voie
3 einer -guten: SMandeltorte , - .je. nachdem
man dic Tpete; grof. oder Bleimroill, oder
dag Blech dagu: bach oder niedrdg iffy 'ed
swuf immer cin Dlec) feyn;, -baaaobngggébc
)
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Torten. 157

brey Finger bodh if; in die Manbdelfiille
Fann man Gevolivy, Qimhet und Ndgeln
thun, ober man fann fie blos mit Citros
nen und Pormmeranienichalen gebens; biers
auf roird Dder Taig engefiillt, von obbes
meidtem Taig ein Deckel davhber gemadit
toie Der Boden ift, ferner wird en paar
Eperroeif ju cinem Schautn gefdhlagen, eio
ne SHandvoll Fucer davein gerlihrt, die
Torte damit uberftrichen, i eine Handvol:
Mandel voird abgefchalt, groblecht geftofen,
ein voenig Jucker dDarunter gevieben, auf der
Torte herum gefiveuet, velche nody ein 1es
nig mit Jucker Gberfdet und. in einem Ofen
{chon gelb gebacken wivd,

ADiscuit s Torte,

Acht Sper und 2 Dotter roerden mit eis
nem balben Pfund R[Jucker vobl gertilyet,
roeil Das NRiubren die Hauptfache davon iff,
afsdann eine bhalbe Eitrone auf dem Rucker:
abgericben, und mit gevibyets . ferner were
oen anderthalb Bierling Stavkmebl, el
des wobl abgetrocknet, - und durch einen
Seiber vder Juckerfieb geficbet worden, nebjt
dem Saft von einer Citvone hinein gertibyre,
anftate D¢8 Citronenfafts fann man aud)
Jrbieleinfaft nehmen , voelches ¢ fehr anges
uehm madhts ¢in Tovtenmodel 1oird Q‘;mtt

Uuts



