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Kormacin egy meszelyt) édes tejfelt, 9 tojis sargajat, 3 kalin ser-
Cleszedt, 4 lat j6 irGs vajat, ezeket verd fel j6l, a lisztet s6zd meg
illendGen egy kevessé, és a felverttel dgyvelitsd dszve, és mindig egy
oldalra vervén, egy j6 fertdl 6riig, készits finknak val tésztit veliik.
S osztin teritsd sodrodeszkdra, s nytjtsd ki sodréfaval egy ujjnyi
vastagsagra (ha megtoltod, tehit vékonyabra valamivel),

s ivegpoharral kinyomvin, formilj beldle finkot. Tedd meleg helyre,
Gszvehajtogatott két ruha kozé, hogy meg ne borosadjon, feliil meg-
kenvén olvasztott 6t vajjal. Végy osztan libost, abba hirom verdung
tte vajat (a disznozsir is j6), tedd izzo6 tizre, hogy felforrjon, ha
megkelt a kiformalt tészta, rakd béle a vajas felére forgatva, és fedd
be a libost elszor, és ha megforditod a finkot, tobbé mir bé ne fodd,
€s igy ha szép pirosra siilt, szedd ki, nidmézzel hintsd meg,

's melegen add fel.

597. Tejfeles fank
Végy mint egy fél icce (1/2 seitl Kormichdnyin, Bécsben pedig egy
verdung) j6féle édes tejfelt egy libosba, ha megfétt, sodorj kbzibe
szép fejér lisztet, és fozd meg, oly higra, mint a pepet szoktik.
Ha megfétr, hiittsd ki, osztin tégy oly meleg vizbe, hogy a kezed el
ne dlhassa, 4 egész tojist, de meg ne {Gjon, hanem csak futtasd meg
a vizben, 's azokat osztin egyenként verd a tészta kézé. Ha igya
tésztit jol felverted, darabonként rakd vajas t4 nyérra szép kerekdedre
azt formdlvin, hanyd forré vajra, s siisd meg SzEp pirosra.

598. Serélesztos golodor
Végy egy font liszte, iiss 10 tojist belé, és egy meszely édes tejfelt,
3 kaldn seréleszt6t, és mindezt addig verd egy oldalra, még tészti-
vi nem vdlt. Azutdn a sodrodeszkara rakd eggyenként, egy tojasni
gombdlyegekre, ha mind kiszabtad, végy egy nagy libosba egy j6
nagy icce édes tejfelt, 's azt forrald fel, osztin metélj igen aprora egy
marok megforralt 's meghantott mondulit, s ennek felét vesd a forr
tejfelbe, egy kevés torott nadmézzel és fahéjjal. S azutin rakd belé g
golodoroket, és hintsd meg a megmaradott monduldval és nddmézzel
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azokat feldl, és enged benne lassan siilni, és midén siil, egy verdun‘g
olvasztott irés vajjal kenyegesd, még mind el nem fogy, és igy elke-
sziilt a stiteményed.

599. Kétszer siilt kenyér
Végy a gyirddeszkira fél font nadmézet, egy font munt I.iszr?t, egy
kevés, egy markocska ondiszt, ’s aprora tij.r‘ve l('(':\'(':t‘(fl- n‘ugd dszve.
Végy egy fazicskdba ot egész tojast, ket m]ashé”z}] F}"lss vizet hcleﬂ.

s sodrokalinnal verd fel jol, toltsd a liszt kozé, ’s készits tésztat !JB]()}I.:.
Kend ki a hosszas négyszegfi format irds vajjal, tolts belé ’- teritsd rt:l
egyenlden a folit, tedd izz6 kemencébe, stisd meg gycngen, ved ki
osztdn, ’s hiitsd ki, ha meghiilt, vagdald keresztiil szép lapos sif,e]tekrc,
rakd vastibldra, ’s tjra szépen piritsd meg a siitékemencebe,

s elkésziilt.

600. Dorongos fink (botra tekert, kiirtoskalacs, h?tkalécs)
Végy két verdung szép fejér lisztet, egy meszely'forrai‘t tejet, d? langy
legyen, két vagy harom tojds sargdjac, ket kal-:m serélesztor, s e:’f:t
tejjel ereszd, 's sodord fel, ’s toltsd a lisztbe. Vegy cgy w‘en'%ung F)mt
j6féle vajat, olvaszd langyra, ’s toltsd ezt is a liszt koif.e, fu\ apro
(mazola) szollivel eggyiitt verd fel, ’s készits beléle tésztt, hogy
lehessen kinydjtani, a dorongot kend meg vajjal, sodorj vékony
hosszu tésztit, és tekerd arra, az eleit s végét ragaszd-a dor(m‘ghuz,
’s mint a pecsenyét forgasd lingolo tiiznél. Ha megpirult, szépen
hizd le a dorongrdl, és nidmézeld meg.

601. Kétszer siilt ondjzos kenyér
Végy ¥ lat nadmézet megszitdlva, ¥2 lat munt lisz‘tEl, egy h.('jgréh{: iss
4 egész tojast €s két tojds székie, és ezt sodri}kniiannal' addlg sodord,
még jol nem tajrékzik, toltsd belé a szitalt mid‘mm:..et, és adfhg _habard,
mig 6szve nem dll és keménnyé vilik. Azutan toltsd iui:lc & hsztet”
és egy marok onajszt, s verd jol oszve, 6ntsd annak valo ncgysz‘.eglu
vajjal kikent formaba, és izz6 kemencében siisd meg; lla megp}ru'r
vedd ki, 's hiitsd ki, s osztan vagdald lapos szeltekre, s tjra vastiblira
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