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kozt siirti sima péppé hagyjuk lenni; ha kihilt, egymasutan
tiz tojas-sargat keveriink bele, sot, kanalnyi tort czukrot, €s
végre hat tojas-fehérének kemeény havat vegyitjik koze s
ugy banunk el vele, mint az el6bbivel. |

483. Dolr{'mgfé.nk. -

Huszonnyolez dekagramm (fél font) lisztb6l, egy decili-
ter (1/, meszely) langymeleg tejszinbdl, negyedfél dekagramm
(2 lat) tejszinbe aztatott sajtoéleszt6vel, hét dekagramm (4
lat) olvasztott vajjal, két egész tojas- es két tojas-sargabol,
- megsozva, tésztat csinalunk, azt jol elverjiik és kelni hagyjuk,
Ha kissé megkelt, liszttel behintett deszkara teszsziik, kisujj-
vastagsagnyira kinyujtjuk, két ujjnyi széles szalagokat készi-
tiink belsle, a dorongot jo marhazsirral bekenjiik, megmele-
gitjiik, a szalagot reatekerjik, keziinkkel konnyedén reanyom-
juk, hogy le ne essék, siites kozben vajjal bekenjitk és szép
lassan sargara megsiitjiik ; ha mar felig megsiilt, apréra vag-
dalt mandolaval behintjilk, aztan egészen megsiitjiik, a dorong-
rol leveszszilk, czukorral behintjitk s a tobbit is ezen modon
stitjuk meg. '

484%. Apré dorongfank,

| Feél kilogramm (egy font) finom lisztbe harom dekagr.
(2 lat) friss vajat szeldeliink, kissé megsozzuk, és a nyujtofa-
val jol eldolgozzuk; aztén 28 dekagramm (fél font) finomra
megtort mandolat, tort fahéjat, egy czitrom apréra vagott heé-
~ jat s 14 dekagramm (*/, font) tort czukrot vegyitiink jol 0ssze
a liszttel ; aztdn egész tojast €s negy tojas-sargat vesziink
hozz4. a tésztat széles késsel dsszecsinaljuk, késfok vastagsag-
nyira kinyujtjuk, oly hosszira es szélesre vagjuk, a milyen a
piéh, kis fazékba a zsirt készitjuk el, a tésztat a pléhre czérnd-
val felkotjitk és szép sargara kistjik.

48b. Farsangi fank i

Miutan ezen fankot leginkabb csak farsangban készitik,

-+ -wam.5ltalaban csak meleg kemenczénél kelhet meg, Ugy kii-
vajba teszszus; alisztet egy nappal a hasznalat elott fatott
aprora vagott sodallitani, hogy szaraz €s meleg legyen. Me-
libast vagy format im (3/, font) szitalt lisztet tesziink, azt
finomra kell kinytjtat tort czukrot adunk hozza; aztdn ve-
tat beletoltjilk, a tész = |



