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A JAVASLATTEVO ADATAI

1. A javaslatot benytijto személy neve:
dr. Hantz Péter

2. A javaslatot benyuijtoé személy vagy a kapcsolattarto személy adatai:
Név:

dr. Hantz Péter

Levelezési cim:

Friedrich Miescher Institute, CH-4058 Basel, Maulbeerstrasse 66, 1066.446
Telefonszam:

+4179 9552687

E-mail cim:

peter.hantz@fmi.ch

II.

A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése

KURTOSKALACS

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoridk szerinti besoroldsa
- agrar- és élelmiszergazdasag

3. A nemzeti értéket tartalmazo értéktar megnevezése
Hungarikumok Gytijteménye



4. A nemzeti érték rovid, szoveges bemutatdsa, egyedi jellemzobinek és torténetének leirdsa

Csavarvonal alaku, édes kelt tésztabol készitett kalacsféleség, amelyet karamellizalt cukormaz borit.
Készitése soran a nyers tésztacsikot csonkakup alaku dorongra tekerik, cukorba hengergetik, majd
parazs vagy mas forr¢ feliilet f6lott kisiitik. Valdszinilileg osztrak vagy szasz kozvetitéssel kertilt a
Karpat-medencébe a 17. szazad elején. A kiirtdskalacsra utalé els6 irasos emlék ismereteink szerint
1679-b6l, elso receptje pedig zabolai Mikes Maria 1784-es szakacskonyvébdl szarmazik. Kezdetben
nem édesitették a feliiletét, a siités utan torténd cukrozast csak a 19. szazad elején vezették be. A
karamellizalt cukormaz készitése a magyar konyhamiivészet ujitasai kozé sorolhato, és a 19. szazad
végén terjedt el. A siitemény mai formdja Erdélyben alakult ki a 20. szdzad els6 felében. A
rendszervaltas idejére Magyarorszagon szinte teljesen kiszoritottdk a polgari siitemények, a
Székelyfoéldon viszont meg6rzédott, és innen terjedt szét tjra a 21. szazad elején.

5. Indoklas a Hungarikumok Gytlijteményébe torténd felvétel mellett

A kiirtdskalacs mar a 19. szazad végére oly mértékben beagyazdodott a magyar népi kultiraba, hogy
Orban Balazs legendakat jegyzett le rola. Manapsag a Karpat-medence egyik legkedveltebb édessége,
szinte minden magyarorszagi és székelyfoldi rendezvényen taldlkozunk vele.

A siitemény a székely-magyar gasztronomia egyik legismertebb terméke. A Karpat-medencén kiviili
termel6k szama tobb szazra tehet6. A kiirt6skalacsot az Eurépai Unié szamos orszaga mellett olyan,
tavoli allamokban is készitik mint Ausztralia, Uj-Zéland, Japan, Tajvan, Kambodzsa, Dél-Afrikai
Koztarsasag, Egyiptom, Izrael, Peru, Mexiké, Amerikai Egyesiilt Allamok, Kanada és Oroszorszag.

6. A nemzeti értékkel kapcsolatos informdciot megjelenité forrasok listdja (bibliogrdfia, honlapok,
multimédids forrdsok)

www.kurtos.eu és az ott kozzétett irodalom

7. A nemzeti érték hivatalos weboldaldanak cime:

www.kurtos.eu


http://www.kurtos.eu/

