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Ísiil l5 deka mazsolát ós 5 deka hámozott, órölt mandu1át kcverünk

:É. Mikor jó] kidotgoztuk' letaka{uk éS langvos hclyen megkeleszt'

Ezután tisztes d;szkára borítva hosszú, csúcsos végű, cipóalakot

unk be]óle' Kikent, meglisztezett tepsibe tesszűk és hosszában,

nveléve] eev mélYedést csiná]unk bele' A mélycdés két szélé1

l'u;tjut . i.tatuiua újbót megkeleszqjtik. Vajjal megkenve

óráigsütjük mérséke]t túzné]s kivévc a sütóból úgtön újIa megken-

vaijar.

KÜRTósKALÁCS

erdé]yi különlegessés, melyhcz hasonló tésztát Prügelkrap1.en

ven ismer a bécsi konyha is'
toiássáIgáját t0 12 deka va1ial trabosra kelerünk, azután bel€te.
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r.L 'ot, 2 kaná1 cukrct,4'5 deka |él liter langyos tejb€n

rldoti rlesztct és cgy kiló lisztte] jól összedolgozzuk. Amikor a

r z r a  l a ne t o .  h . l y " n  ] e r " k a l t a  j ó |  n . e k ' ' I r '  k i r ' U ' i l j u t  s  k . t . h a t on

i s z P l e s . ' h o \ Zu . z , | a po | ' a l a gda | i u | ' U e y i . a i n a | ha t j u l
iobb hog\ a kidolsozorr c ipó..|ara o'zt iuk.
. n y i  k a | , . ' o i  a ka runk . u r r r l  . . / e k . t  a . i p o . ' k á t a l .  m : ko r  i ó |

:kel 'ek'  uer nt uir 'uk ki ,  l log) ké|.hd|om uj i  ' le|. . .  hos./L, .zal ,eo-

t.ap1unt'  r l lo iu IP., ,IdddIabnk vjg" 'ára ninc. vuk.eg. \ hozza.

'ny.t.s ao.o"got uugy egyszerúen a rendes sodló-nyújtó|át }reken-

otuu."ton ,,uipt, . egyenként rátekerjük a tésztaMalagokat. (Ha

bdorongunki,an, természe|escn hamafább megy a dolog') A Úsz.

,amint a dorongra csavartuk, uijainkkal laposra nvomkodjuk, hog\

ei csaknem ószcórjenek. Ekkor megkenjük olvasztott vaijal s

ki'rül meglintjük áurváIa Lört cukorral és mandulával' N1ílt

r parázs fólátt lolyton forgatva vag} pedig az inlíasütó mel€gében

pirosra stitjuk. Megsüihetjük hag,\'ományos zárt.sii|óben is,.de

en, mi| ' ó r  GI ig megsLj|| .  u i la  m.e Ie l I  Ienni  o|VJsZ 'o( l  vaLj . j l

azután hjnt €n i  meg a cukros mandulalaJ '

ARANYGALUSKA

ia l .a.qa iát  habo" lá  kn lerünk '  |0 dek" raj jaI  n I  evókaná l

á r r a r '  n z u t . n  n o z u ; ' * z ü n L  2 l ,  d e k J  l e j b c n  I F l o I r J . l I o l l  é l e " l .

dek?1 lisztet' l csipet sót és annyi langyos tcjet, hogy inkább
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