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Végy 0t tojassargajat egy csuporban egy fertalgginge meleg tejel, egy kalanka
tejfellel egy kis soval keverd egyben.i&x a tekengben, tégy hozza egy kalanka
éleszét, egy kalanka olvasztott irosvajat dorgolj szépttel j6 gyenge tésztat b
valamig a kezedt levalik. Midén mar tobb lisztet nem tész hozza, tégy még kis
kalanka vajat belé, dorgdld és dagaszd jol. Ha[dngldy keljen meg, de ne felette
erésen, mivel osztan szakad a tészta, de keletletgyen. Le szaggatvan tabléara,
ha[gy]d egy kissé nyugodni. A kidgkalacs format kend meg vajjal, melegitsd meg,

facsard rea a tésztat. A sutés alatt kend med Ma&jjel nélkul is lehet a tésztajat
csinalni.



