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egy Iél citrom aprcra vágott Ya$' reszclt hóját' és ha búlni kezd'
eg,venként belek€veiü} az 5 tojás sársáját' Á tojásftlrórjékbó] kcmény
habot verűnk. és óvatosan a tejbedaÉhoz \'eg}ítjük. Egy kuglóÍIornát
v.agy tűzál]ó tálat kikentink vajjal' beleöntjük a keveréket, és mérsékel.
ten melcg sütóbcn kb' 40 pcrcig sütjűk.

TálÍa kiboítva párolt $űmölccsel' kompóttal díszítve vag} gyű.
mÖ]csszörppei kőrűlijntve tálaljuk'

zÁLAI  LEPÉNY

Hozz,jÚalók: y2 ] altrdllej, l kg burgonva' kb- 30 dkg liszt,
só' 1 dl te.jffjl' i fej hag].ma' zsír'

A meghámozott burgonyát n\ersen be|ereszeljük az aludttejbe' hozzá'
tesszük a liszt€t, messózzuk' és jól öszeke\'erjük. K;zsírozott tePsibe
öntve ménékelten elós tűznéI süoük' Közben a reszelt hagvmál egy
kevés zsírban ró,saszinúre piritjuk' e'keveÍiük a tejftjilel' És a lePényle
óntve még néhánv per.re visszales'vük a sütóbe'

Iéltenyémyi darabokra szelcte]\'e, fr;ssen tálaljuk'

KÜRTlsKALÁcs

Ho.zbalók : 1 ks |;szÍ, 2 dkg éleszó' l/i l rej, 5 kanál porcukor,
2cgésztojás' l0dkgvajés l0dkgzsír,eg\'kiskaná]só- Kenéshez,
szóráshoz: l0 dkgvaj' i5 dkg mandula vagl dió' 5 dkg cukor'
1 lojás-

Kovászr készítünl a cukros tcjben feloldott élsztóból' Ha megke]t,
a lisztb€ óntjük' és kcv€ nk bclc 5 kaná] porcukrot, l kiskaná] sót,
2 egész tojást' ]0 dkg vajat és l0 dkg zsjrt' A kalácstésztánál vaLamivel
keménYebbre dasaszljuk- (ElószÖr nas\on ragad. de ha iól kjdotso}
zuk, elvá]ik a kéztó], az cdé tó]') }ícslisztczve, ]etakaNa kelni hag'v.
juk, de nem tÍll 1ág1 E. Gyúródeszkán kb' l móter hosszú, lÜ nyi vastag
ságú csíkokat sod.unk a tésztából, azuán a kürtóskalácsformára fe]te.
kerjük úsY, hogy telj €sen elfedje' kisé meglapítjuk' najd párázs fe]ert
sütjük' ÁllandóaÍ forgatva laijal !'ag\ zsí[al kcnjük, ha máI majdncm
kész' tojássalis bckcnjük' ós cukorral kelfrt dará]t dióval va$' hámo-
zott és duÍvábbra vágou nandulálal bevórjuk- NébánY percis sütjük
nég' hog\ a cukros dió !as\ mandula is megpirulion egv kissé'
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