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29, KUHNA TESZTA

1 ft liszt Y% irésvaj, szeletekre végva, a liszttel finomra sikaltatik, s6zd meg, végy
1 meszely tejet, 1 kanal tort czukrot, 2 lat élesztét, tedd a lisztbe, verd addig, mig
a kanalrél le nem vilik, hadd kelni; nyuijtsd ki a zsirral megkent pléhre 2 4jjnyi vasta-
gon, s hadd megint kelni; aztdn kend meg vajjal vagy ha theahoz adod, elegyits 2 kanal
finom lisztbe, 2 lat vajat, és sot, hintsd a tésztara, stisd ki; és vagd fel hossztikas drbokra.

30, KURTOS KALACS

Végy egy itcze liszthez egy tetés kanal zsirt, dorzsold fel vele, végy egy itcze liszthez
szlikséges mennyiség élesztét, sot tejet, szitalt czukrot, mint a rendes éleszt6s tész-
tahoz, ezeket add Sszve egy tojassal, hogy a tészta j6 kemény legyen, gytird ki jé
hosszasan, tedd meleg helyre kelni, de ne hadd elkelni, nyujtsd ki a mind vékonyra
lehet, tekerd féra, kend meg gyakran, mikor mar szinte megsiilt, hintsd meg finom
porczukorral, s forgasd meg kevéssé pardzson, mig szép fényes lesz.

31 MINKEDLI
Csinalj fank tésztét, szaggasd ki di6 nagysagti drbokra, réntsd ki pirosra, akkor egyenként
KGt6 tiire sztirva, martsd stiri syrupba, tedd talra, s adj mellé kiilon reszelt csokoladét.

32, POGACSA ELESZTOVEL

Dorzsélj Gssze jol 1 itcze lisztet 2 kanal zsirral, 2 lat éleszt6t, 2 tojas sargat, 2 kanal
tejfelt; gytrd Ossze, szaggasd ki, hadd kelni, aztdn siisd meg. Legjobb vékonyra
nyujtani, s fank sziréval kiszaggatni.

33, SZALONNAS POGACSA

Végy egy ft friss szalonnat', vdgd meg finomra végy hozza 7 meszely finom
lisztet, dorzséld jol fel a szalonnaval, végy hozza 4 lat élesztét, 3 vagy 4 egész
tojast, kevés sot és anyi tejet, hogy a kaldcstésztahoz hasonlé keménységi le-
gyen; dolgozd ki jol, hagyd kelni, kelés utan csinélj belle kis zsemle nagysagu
pogacsakat, fel6l csindlj rea jol bevagva egy keresztet, ha megkelt kend be tojas-
sal és stisd ki.

34, SPANYOL ELESZTOS TESZTA

Habarj 12 lat vajat habzésig, kavarj belé egymasutan 8 tojassargat, % meszely lagy
meleg tejstiriibe felovasztott 2 kandl j6 élesztét. 1 evé kanal finomra tort czukrot és
annyi finom lisztet, hogy a tészta olyan legyen mint a fanké, kavard egy 6réig, hadd
fél orat kelni, hintsd meg a vajjal megkent pléhet liszttel, nytjtsd ki rea a tészta felét
kis djjnyi vastagra, kend meg beféttel, boritsd reé a tészta masik felét, éppen igy
kinydjtva, hadd ismét > 6rat kelni, kend meg tojasfehérével, hintsd meg czukor és
mandulaval, siisd ki nem nagyon meleg kemenczében, vagd fel azon melegen szele-

. tekre és add fel.

35, TURGS TESZTA CASSEROLEBAN

Kavar el 1 itcze szitan ttort j6 édes tarét 8 lat vajjal, 3 egész tojas és 5 sargaval.
°/1 ft liszttel j6l, aztdn olvassz fel 4 lat élesztSt 12 fél tojas hajjal mért's lagy meleg
tejjel és 4 lat czukorral, verd fel vele a tésztit hosszasan, tégy belé kevés sot, for-
malj bel6le djjnyi hosszi és vastag laskakat, rakd vajjal kikent forméaba, hadd me-
leg helyen megkelni, ha megkelt t5lts red tjinyi vastagra 6 tejstirtit, tedd kemenczébe
siilni, ha megsiilt, boritsd ki.
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