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feliszsza. A tésztds talra csinosan Osszehajtott asztal-
kendét kell teriteni, s a fankokat szép piramis-alak-
ban re4 rakva, ezukorral meghinteni.

213. Arany-galuska.

Ugyanaz a tésztdja, a mi a farsangi fénké. Egy
formdt kikeniink vajjal, s apréravdgott manduldval és
torott czukorral hintjiik be. Felolvasztunk egy negyed-
font irésvajat, félfont vdgott manduldt, ugyanannyi
tort czukrot vegyitiink bele, s most a tésztdbdl egy
evi-kandllal a felvert galuska mddjéra apré darabo-
kat szaggatunk, vajban, manduldban, czukorban meg-
martjuk s a formaba rakjuk, mig meg nem telik. Ligy
meleg helyen kelni hagyjuk, aztén szép sdrgdra meg-
stitjiilk, mi egy ¢6ra alatt megtirténik.

Szokds hozzd j6 siirii bor-zsufdt (Chaud-au) is
talalni.

214. Dorong-fank. (Kinizsi-dongo.)

Egy meszely lisatet, telmeszely tejstiriit, két egész
tojast s kettonek a sdrgdjit, négy lat fololvasztott
vajat, egy kevés s6t, egy lat élesztdl, egy lat torott
czukrot olyan tésztdva kell gyturni, mint a kaldcsé.
Hérom negyeddraig kelni hagyjuk, aztdn ujjnyi vas-
tagsdgra nyujtva, szintén egy ujjnyiszéles szalagokat
vigunk belole, s megkenve a siité-dorongot vajjal,
ratekergetjiik a tésztaszalagot, és megkenve tojassal,
behintve aprdéravigott manduldval, szabad tiiznél
megsiitjiik. Kénnyen jon le a firdl, csakhogy a fit
minden ujabb foltevésnél meg kell kenni. T4laldskor
kisebb darabokra tordeljiik és czukrozva adjuk fel.

215. Rézsa-fauk,
Egy itcze finom lisztet, két tojdst, kettoének a
sargdjdt, czitromhéjon ledorzsolt két kandlnyi torott



