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o ' A Aoriak,

A kurtos kalacs.

Bey kilé finom liszthez haszndljunk 6 egesz toj:
egy kandl irés-vajat, 3 deka éleszt6t, 3 negyedliter me
tejet, kevés czukrot és megfelels sot. Fzeket joOl fel
egyenliteni, illetGleg legalabb egy éra hosszalg daga
mert kiilonben ragacsos lesz. A {észta inkabb ke
mint lagy legyen. Ha félig megkelt mar a tészta, a
meg lehet kezdeni a siitését. K tésztat szabad tliz
pardzs mellett kell siitni; de sititében is kinozza néme
A kiirtos kaldes siitése e czélra készitett hosszunyeli
torténik. Bzt a fat elébb jol at kell forrdsitani, =
az ujjnyl vékonyan, kéz kozott sodrott hosszu t
szalakat egy mas személy segélyével sodorjuk a fara
rendben, egymas mellé, hogy hézag ne maradjon. 1
a fa egészen tele van gongyolve tésztaval, kissé lap
suk ossze kézzel, Tojas fehéréb6l verjiink habot és h
martott tollal kenjiik be, majd hintsiink be czukros ma
val és a mandulat kézzel tapogassuk bele. A
kalacsot, akar siitGben, akir szabad tiz mellett
mindkét esetben folytonosan forgatni, valamint
ssirba martott tollal loesolgatni kell mindaddig,
szépen egyenl6en megpirul, mert ez annak jele,
Készen van. Mikor elkészillt, a fa végét kisse as
kell iitni; ugy lehet szépen, egy darabban levenni a
A kiirtos kaldesot lehet mandula nélkiil is sttni. W&
hogy csakis czukros tojassdrgajaval kenjiik be.

A kiralykalacs. - :__I

Ussiink bele egy jé mély talba hat tojassargajat ¢
hat egész tojast; a tojas kozé tegylink 12 badoghkas
{ort czukorport; ezeket féléraig keverjiik Ossze jél

kanéllal s azutan tegylink hozzd 12 badogkanal Tmass

lisztet és a hat tojasfehérébdl mir eleve folvert habet

Miutin mindezeket csendesen Osszekevertiilk, lassan =

verve vegyitsimk még bele 12 badogkanal olvasziol:

lagymeleg irésvajat. Ezenkiviil a tesztaba szOrjunk mes

félmaréknyi megtisztitott aprd mazsolaszolét, és vazs =




